BHR MAGAZINE 2025

\

Bar, DJ & fest

After Beach

Lunch & Middag

1

I SOMMAR!



Sommaren hir pa

stranden och i hamnen ar for
mig forknippad med diverse
olika ljudfornimmelser. Som
hamrandet, snickrandet och
slamrandet nar min ovirderlige
medarbetare Haider och hans
ging infor sasongdppningen
kampar och sliter langa
arbetsdagar for att allt ska vara i
toppskick nar de forsta gésterna
dyker upp. Som skramlet frn
koket nar vara kockar ar i full
fard att laga den mat som de
med beundransvard precision
snart ska ldgga upp pa tallrikar

for vidarebefordran fram till

det som kallas for ”luckan” och
sedan ut till véra forvantansfulla
gaster. Som det skona sociala
surret kring borden i en fullsatt
restaurang. Pipet frdn puckarna
som talar om att ritterna man
bestallt dr klara att hamtas.
Skvalpet som uppstér nir vigorna
sl&r mot de stora batar som
ligger fortojda vid piren alldeles
framfor vra serveringar. Bollar
som traffas av racketar borta vid
tennisbanorna, for att inte tala
om appléderna efter en intensiv
duell under Nordea Open-
veckorna. (Just tennis-ljuden ar
faktiskt ngot jag vuxit upp med
eftersom min pappa jobbade p&
tennisstadion hela sitt liv och
jag fick hoppa in som bollkalle
nastan innan jag lart mig gi).

Vilket ljud jag tycker
mest om?

Det ena ar min yngsta dotter
Moas gladjetjut nar jag kommit
cyklande hem efter jobbet

och hon slanger sig runt

min hals. Det andra &ar inget
ljud utan tviartom, den stilla
tystnaden som rader tidigt,
tidigt p4 morgonen innan allt
stdhej drar igdng - nar Béstad
Hamnrestaurangers vd Christer
och jag sitter i lugn och ro 6ver

en slit kopp kaffe och planerar
dagens aktiviteter. Dar 1jog jag visst
lite - det ar inte helt tyst - den gode
Christer sorplar namligen alltid nar
han dricker kaffe - fast det l1ater ratt
gott det med, maste jag erkanna.

Som vanligt har vi gjort om lite
grand har och var i véra lokaler.
Det ar rejalt upprustat p& framfor
allt Badkrukan, med nytt kok och
utokat antal matplatser, Fiskekajen
har byggts om lite grann och fir en
ny avdelning dér danska smorrebrod
och polse dominerar menyn. Och pa
Badkrukans meny kommer det att
finnas farska italienska pastaritter
hela sommaren 1ang.

Glad sommar!
Lasse Bengtsson

HOVS ANGAR -

Hovs Angar ar arbetsnamnet for
ett oerhort dynamiskt projekt med
en i det ndrmaste obegriansad
utvecklingspotential. Det handlar
om sex hektar odlingsbar mark
med ett svarslaget lage utmed

vag 115, alldeles i nérheten av
avfarten till Birgit Nilsson-museet,
halvvigs mellan Boarp och Hov.
Har planeras det nigot som bast

beskrivet kan liknas vid en modern
och pé flera plan mer avancerad
version av det som i vara storre
stader dr kidnt under bendamningen
kolonitradgard. Drivande krafter
och initiativtagare till projektet

ar Bastad Hamnrestaurangers
dgare Lars Bengtsson tillsammans
med den méngarigt erfarne
fastighetsutvecklaren Richard
Jakberg.

Goteborgaren Richard har under
sina narmare 30 ars verksamhet i
Béstad varit med och genomfort
flera profilerade byggnadsprojekt
hir pé orten. Lasse ar tredje
generationens Bastad-bo och
entreprenor med bagge fotterna
ordagrant grundade i den
nordvastskinska myllan, farfar
hade en fruktodling uppe pa
Hallandsasen.

VALKOMINA TILL BN o

ATV R EENTA S EUBEWEO S MITT PA BJAREHALVON

I och med projektet Hovs Angar skulle
man kunna séga att Lasse gir i sin
farfars fotspar. Tanken dr ndmligen
att utveckla den av Lasse dgda ovan
niamnda marken med tillhdrande
byggnadsbestand till en levande
motesplats for odling, gemenskap

och folkforankrad beredskap. Ett
héllbart och langsiktigt koncept dir
ekologisk sjalvforsorjning moter

social gemenskap, ldrande och lokal
forankring. Malet dr att skapa en
ekonomisk forening vilken forvaltar
verksamheten p& kommersiell bas, dar
intékter, kostnader och samhillsnytta
gar hand-i-hand.

I ett initialt skede pratar Richard

och Lasse om att dela upp marken

i ett drygt tjugotal odlingslotter, var
och en pa en yta av cirka 300 m2, dar
man fér tillgdng till servicefunktioner
som 14n av nodvindiga redskap, kok
for tillredning av det man lyckats
frambringa ur sin egen jordlott etc. I
ett lite langre perspektiv diskuteras
redan majligheten att leverera
gronsaker och andra ravaror till
narliggande restauranger, det ar bland
annat dar Bastad Hamnrestauranger
kommer in i bilden. Lasse Bengtsson
har idag 1angt framskridna planer att
pa plats skapa ett si kallat satellitkok,
dir man kan forbereda delar av
utbudet p4 hans restaurangers menyer.

En betydande del av visionen for
Hovs Angar bestar av att iscensitta
ett Matkulturens Hus, vilket ska
fungera som nav for i sammanhanget
relevanta aktiviteter. Har ska finnas
en Handelsbod och kurslokal. Har
ska arrangeras skordefester och
marknader. Hir ska finnas viaxthus
och utrymme for rekreation. Hér ska
generationer motas for att bokstavligt
talat odla sin hobby och sitt intresse
for en hallbar livsstil.

Pa frigan om detta ar en realistisk
och genomforbar vision ar

svaret ett rungande JA! Ett stort
antal potentiella medaktorer ar
vidtalade och har samtliga givit

en minst sagt entusiastisk feed
back. Naringslivsorganisationer,
lokalpolitiker, hembygdsforeningar,

restauratorer&kockar, yrkesverksamma
jordbrukare, diverse myndigheter,
eldsjalar och privatpersoner. For att bara
namna nigra.

Till yttermera visso ar det ett
understatement att hdvda att detta ar
en vision som ligger i tiden. Intresset
for ekologisk odling, naturniarhet,
sjalvforsorjning och beredskap infor
vad en orolig varld kan biara med

sig i sitt skote har aldrig varit storre.
Som ett exempel kan ndmnas att
valrenommerade New York Times
harforleden hade en stort uppslagen
artikel dar fenomenet med véra svenska
kolonitradgérdar hyllades i lyriska
ordalag. Det var framforallt sattet pa
vilket dessa har en framjande inverkan
pa hilsan hos s&vil yngre som #dldre som
lyftes fram. Att tradgardsintresset okat
i vasentlig grad dven hos unga svenskar
ar ytterligare ett belagg for Richards
och Lasses Overtygelse om att man ar
pA ratt viag. Avstdndet mellan London,
Paris, New York och Béstad ar kortare
an man kanske tror. Fast nu dr det inte
tennisbollar som giller utan potatis,
tomater och bar.



Badkrukan Beachclub

”Krukan” ar stillet som blivit ndgot av en
institution hér pa stranden. Till sommaren
2025 har vi genomfort en omfattande
restaurering med fler géstvanliga matplatser,
uppgraderat kok och mer vialkomnande bar
som foljd.

Som vanligt oppet frin mitt p& dagen,
After Beach med ultracoola discjockeys,
solnedgang i virldsklass, nattklubbsfeeling
framat midnatt. Vi har installerat tvd kranar
for fatol frdn San Miguel. Menyn lutat i
sommar annu mer it det italienska - de
populéra pizzorna och salladerna far sallskap
av farsk pasta i de klassiska varianterna
Bolognese, Carbonara.

Det som vildigt manga tycker ar toppen
med Badkrukan ar att det p4 riktigt ar ett
stdlle dar alla &ldrar trivs. Laget lampar sig
utmirkt for barnfamiljer; ndr de minsta
far spring i benen ar det bara att kila ut pa
grasmattan eller stranden och lattja medan
de vuxna sitter kvar vid bordet i lugn och ro.
Unga vuxna dlskar atmosfaren, romantiska
par sjunker ner med en skvitt bubbel och
njuter av solens sista stralar medan de lite
aldre kanske foredrar ett glas gott vin med
tilltugg. Eller varfor inte en kopp kaffe och
likor for att smélta maten!

I Bahia

Det grona skjulet ute p& piren
har blivit ett landmarke i
Bastad, nastan i samma klass
som Kallbadhuset, fast bara
nastan. Vad Bahia har som
ddaremot inte sagda Kallbadhus
har stavas
K-R-A-B-BT-A-C-O-S.
En péhittig ratt som blev en
total succé frin dag ett och
som fitt hdngivna fans ta
sig hit dnda fran alla
de tre skandinaviska
huvudstaderna. De
senaste aren har
Bahia mer eller
mindre vuxit ihop med
systerserveringarna

I Fiskekajen

Att prata Fiskekajen

utan att nimna den
Fisk&Skaldjursgryta som
gjorde Serena Williams s&
lycklig att hon bestallde

upp den till sitt hotellrum
varje dag nar hon var hir
for ett set ar sedan vore lika
oforlatligt som att snacka om
Béstad& Bjarehalvon utan att
namna tennis.

Men det finns forstds mycket
annat gott av havets frestelser
att vilja mellan - stekt
stromming, Toast Skagen

och virsta rakmackan, for att
bara ndmna négra. Plus ett
par kottratter och sallad.

Att sitta mitt i fiskstimmet,
nej vi menar folkstimmet,
och betrakta hela skadespelet
med guppande gastbatar,
flanerande flanorer

och utsikt over maktiga
Hallandsésen dr som skapat
for en fullandad instagram-

Badrock, tennisklader eller
frack duger lika gott - Hornan
ar en motesplats for alla. Har
serveras flera olika sorters
klassiska danska smorrebrod
varje dag hela juli ménad.
Rikor, lantpaté, sill, kyckling
och annat dejligt. Givetvis med
iskall fatol i frostat glas och
passande snaps dartill for den
Fiskekajen och som kanner for det.
Fiskekajens Horna s&
det har blivit riktigt
smidigt att forse sig
med nigot att halla i
glasen. I den fristdende
baren finns bade ol, vin,
champagne, somriga
drinkar och givetvis
alkoholfria alternativ.

Den danska
kanslan
M forstarks med
" b akta rod polse,
% v senap, dansk
< % ketchup, rostad
4 16k och ett
korvbrod att
doppa med. P4
menyn frestar
dessutom rykande gott kaffe
och vilsmakande fikabrod.
Detta ar stéllet att slinka in

sommarstund-
uppdatering.

Ocks4 hér har det
piffats upp och
byggts ut med
fler platser att
sitta pa.

Fiskekajens Horna

pa efter eftermiddagsdoppet,
tennismatchen,
strandpromenaden eller
strosandet i hamnkvarteren.

Fiskekajens Horna dr i praktik-
en en forlangning av Fiskekajen,
vilket betyder att man kan
bestilla mat och sitta ner pa
vilket av stéllena man vill. De
hénger liksom ihop!

Detta dr ocksa en
apprestaurang, man kan
alltsa snabbt och smidigt
forbestilla och sedan himta
sina smorrebrod med sig till
baten, beachen, /
picknicken eller
hem. For att
fa napp far 4
man <
anvinda

app...

Badkrukans Glassbar

Varma soliga dagar kan

kon till glassen se odndligt
1&ng ut, men det gr mycket
snabbare 4n man kan tro.

Ett tips dr att ha bestamt
sig for vilka smaker man
vill ha innan man kommer
fram till luckan, aven om
det ar svart - det finns ju

s& vansinnigt manga olika
smaillgoda varianter att valja
mellan. Inte bara gott utan
ocksé stort, Triumfglass ar
kdnda for att man ska f

bagare och strutar/véfflor
fyllda till bradden.

Och s4 ett viktigt
meddelande till alla
barn: det hor till att man
ska std och fundera lite
innan man bestimmer
sig s de som ar vuxna
far helt enkelt ha lite
tadlamod och s& far de
tdnka pa hur det var
nar de sjalva var smé
och det var sommar och
glassvader! Valkomna
hela sommaren!




RECENSIONER

V i har dammsugit internet for att kolla vad vara gaster tycker om vara olika restauranger.
Det ar overviagande valdigt positiv lisning och hir foljer ett axplock. Aven om det kan tyckas s&
lovar vi pa heder och samvete att vi inte skrivit ndgra av omdomena sjalva!

L

FISKEKAJEN Tre startenders

pa burk

Den for manga Béstadgisters
vilbekanta bartendertrion
Edvin Green, Nils Werner
och Anton Rimsby har slagit
sina drinkshakers ihop och
mixat fram ”Swedish
. 75” - en somrig svensk

”French 75” fast med
smak av rabarber,
flader och citrus.
Dreamteamet
y Edvin, Nils
& och Anton
~ driver sedan
ett tag det
gemensamma bolaget
Cino och ”Swedish 75” ar
foretagets forsta produkt.

- Véar ambition var att skapa
varldens basta drink pa burk,
deklarerar Edvin Green. Vi
tycker att vi lyckats och den har
blivit val mottagen si har 1angt.

I sommar &ar grabbarna

som vanligt pd plats bakom
bardiskarna lite hér och var i
Béstad. De lovar att géstspela
aven pa Badkrukan vid nigra
tillfallen for att promota sin
flytande stolthet.

- Man kan vilja mellan att
antingen dricka den direkt ur
burken eller f& den serverad

i glas tillsammans med is.
”Swedish 75” innehéller 5 %
alkohol och gér att bestilla
pa Systembolaget. Finns dven
alkoholfritt alternativ.

FISKEKAJEN

Mer info hittar du hir!

servar sin basta drink

Moveat+Badkrukan

= sant

Moveat ar en 4-5 timmars
aktivitet som slutar lagom till
kviallen. Konceptet innehaller
upp till tta smakstopp, alltid
noga utvalda bland lokala
mat- och dryckesstillen. P4
varje stopp fir man smaka

pé négot som representerar
respektive etablissemang. Allt
frn fine dining i miniatyr
till rustikt streetfood. En god
ostbit med tillbehor. Eller

en sot kaka till kaffet. Priset
for hela konkarongen ligger
mellan 459 och 499 kronor.
Exklusive dryck. Hundratals
restauranger spridda runt
omkring i Sverige dr med. I
Béstad ar det Badkrukan och
négra till. Arets upplaga gick
av stapeln den 24 maj och
hade lockat en bra bit Gver
200 personer trots att vi hade
osis med vadret. Las mer om
detta trevliga evenemang pa
moveat.co (japp, inget m pa
slutet).

Summer On 13-14
juni

Summer On 13-14 juni
Suverén line up nér
festivalen Summer On fyllde
Béastad Beach med folk andra
helgen i juni: Axwell, Daniel
Adams-Ray, Norlie o KKV,
Daniela Rathana, Bolaget
och Miriam Bryant for att
bara namna négra.

Bésta borjan pd sommaren
och fullt 6s pd Badkrukan
dér man hade bésta

lyssnarplatserna!

VAD HANDER HOS
0SS ISOMMAR?

Sandslottstavling

Fredagens den 25 juli
annornades den &rliga
Sandslottstavlingen och blev
en formidabel succé. Inte bara
tack vare de over hundra barn
som var med och skapade de
mest fantastiska kreationer i
sanden utan ocks4 for att det
blev ett generationsmote dar
foraldrar, mor- och farforaldrar
i varierad utstrackning fick

ge utlopp for sin lek- och
tavlingslust tillsammans med
sina smé avkommor. Det ar s&
man skapar minnen for livet!
Sjalvklart blir det en tavling
nista ar igen. Ungefar
vid samma tid, definitivt
pA samma plats.



https://cinodrinks.se/

Ett stort "gracias” till
Born Rosé - ett rosévin
med rotterna i Barcelona,
gjort pa ekologiska druvor
och naturlig jasning.
Friascht och lattdrucket.
Eller som vinmakarna
sjdlva presenterar det: ett

uttrycksfullt vin med toner §

TILL SOMMARENS
SAMAR

av citrus och tropisk frukt _§

pa en blommig och frasch
bakgrund av aromatiska
orter.

Det kénnetecknas av

en behaglig, mjuk och
balanserad inging i
munnen. Designat for att
njuta av speciella stunder
pa terrasser, pd stranden
och med véanner. Drick
den kall, i en kopp, i ett
glas eller vad du vill. Det
viktigaste ar trots allt att
du i slutindan njuter av La
Vie En Rosé.” Fredagarna
11 och 18 juli blir det extra
mycket La Vie En Rosé-
touch pa Badkrukan.

a7 N

\~

San Miguel ar en
spansk lattdrucken lagerdl
i internationell stil. Frisk
i smaken med toner av
malt och en balanserad
beska. Passar utmarkt
som torstslackare eller till
plockmat som tex tapas och
tacos. Kanske dricker man
den pa stranden, till maten
eller vid grillen.

San Miguel haller
sedan cirka ett [2 <
decennium

en stadig_
plats pa
tio-i-
topplistan
Over Sveriges
mest sélda ol.
Hos oss p4 Badkrukan ar
den given etta pA var egen
topplista.

En nyhet for den har

sommaren ar att vi

aven har den som fatol.

Under de tva lordagarna

1 Tennisveckorna (den 12
och 19 juli) ar det San
Miguel som stir som
vard for Badkrukan

. Beach Club Summer
" Party. Vi haller pi ett bra

BETSPARTNERS

Utan véra schyssta samarbetspartners hade sommaren formodli-
gen sett lite annorlunda ut. Som tur ar gillar de Bastad lika mycket
som Bastad gillar dem. S4 vi tar har tillfallet i akt att presentera dem

Aperol skapades redan
1919 av foretaget Fratelli
Barbieri (Broderna
Barbieri) i den enormt
vackra staden Padua,
som ligger fyra mil norr
om Venedig. Aperol ar
ocks& huvudingrediensen
i Aperol Spritz, som
lanserades 1950.

Det ursprungliga receptet
pé& Aperol Spritz var i
forhallandet 3-2-1 med

tre delar Prosecco, tva
delar Aperol och en del
'sodavatten. Nu har det
blivit vanligare med recept
pé lika delar Prosecco och
Aperol, en skvitt soda och
mycket is.

Drinken ar vacker, enkel
att gora och underbart

god med mycket smak

av apelsin, vanilj och
bittersota frukter. Sotman i
drinken balanseras latt upp
eller ner genom att tillsdtta
mer sot Aperol eller torrt
mousserande vin. Aperol
Spritz dr en av varldens
populéraste drinkar.
Onsdag den 16 juli lar det
g4 &t nigra glas, di ar det
namligen Aperol Spritz-fest
pa "Krukan”.

niarmare och tacka for ett trevligt sommarsamarbete.

Herrveckan inleder
starkt med en kvill i Gin
Tonicens tecken. Tisdag

15 juli ndrmare bestamt.
Hendrick’s Gin har en
frasch doft av gurka,
rosenblad och citrus.

Det ar en komplex gin
med smak av enbir och
citrus som ger den typiska
ginsmaken, men under

de Gversta lagren doljer

sig mingder med andra
smaker. Gurka #r pétagligt,
liksom kamomill och
doftrika blommor.

Béade nir det giller

smak och tillverkning ar
Hendrick’s Gin unik. Den
blommiga fruktiga smaken
av rosor och gurka gor
Hendrick’s omisskiannlig
bland varldens ginsorter.
Receptets dosering ar
forstas hemligt som
sjutton, men har ar i varje
fall alla ingredienserna:
forutom gurka och

rosor, enbar, koriander,
apelsin, citron, angelica,
irisrot, kubeberpeppar,
kumminfron, kamomill,
flader och rolleka. Ska det
va'sa ska de va’!

Alla energidryckers
energiska moder Red Bull
har varit aktiva och synliga
i Bastad sa lange de

flesta av oss kan minnas.
Historien om hur Chaleo
Yoovidhya, som kom fran
en fattig familj i Thailand
borjade tillverka en dryck
som hette Krathing Daeng
- vilket betyder R6d Tjur

- och sedan traffade den
osterrikiske entreprendren
Dietrich Mateschitz och de
tillsammans introducerade
den i vastvirlden ar helt
osannolik.

Idag siljs Red Bull i
171 lander och ar ett
av virldens mest kdnda
varumérken. I sommar
presenterar de Red Bull
Summer Edition Sugar
Free. Med smak av vit
persika, en touch av citrus
toppad med blommiga
noter. Helt utan socker.
Torsdag 17 juli far

da ar det Red Bull-party.

Det finns en sann historia frin

glada 2000-talet som berattar om
stockholmstjejer som en eftermiddag

en av uteserveringarna i hamnen. Ju ni
centercourten de kom desto tydligare ho:
appléderna fran publiklaktarna och ljudet
studsande bollar. D4 lyfter en av tjejerna sin
solbrillor, vander sig mot sin vaninna och utbris
”darling, dr det inte markligt att de lagger en
tennisturnering mitt under Béstadveckan”. Riktigt s
gér det inte till nufortiden.

Idag kommer man till Béstad mellan 6 och 20 juli
for att titta pa tennis i forsta hand. Turneringarna
inleds med stor invigning sondag den 6 juli, varpa
Damveckan, som av spelarna blev framrostad till
»Arets Bista Turnering” senast forra aret, spelas
7-12 juli och det &r gratis intrade varje dag. De
bésta svenska spelarna kommer, vilka utldndska var
inte klart ndr magasinet gick i tryck. Herrveckans
forsta omgang servar igdng den 13 juli och finalerna
avgors den 20:e. Klara spelare nir detta skrevs var
Dimitrov (rankad 15 i varlden), Cerundolo (rankad
16), Hurkacz (rankad 31) och Griekspoor (rankad
35). Starkt startfalt, biljetterna nastan slut, men
kolla in www.nordeaopen.se for att se aktuell status.

klackarna i
taket som galler. arty och DJ:s i
varldsklass. Sju av kvallarna under tennisveckorna ar det
vAra viktigaste samarbetspartners som satter sin pragel pa
kvillarna pA Badkrukan. Save the dates:

Red Bull
torsdag 17 juli,
Born Rose
fredag 18 juli,
Hendrick’s Gin San Miguel

Born Rosé
fredag 11 juli,
San Miguel
lordag 12 juli,

tisdag 15 juli,
Aperol
onsdag 16 juli,

lordag 19 juli.







SHOW 27-29 JUNI
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orra sommaren var det premiar for den exklusiva
bilutstillningen The Aurora ute pa Norrvikens Tradgéardar.

I ar far eventet en flytande avknoppning i Bistad. I hamnbassangen
mitt framfor Fiskekajen och Bahia. Det ar alltsi hit man beger sig om
man ar pa jakt efter yacht. Vi vixlade nigra ord med yachtshowens
projektledare Carl-Philip Thunstrom. Carl-Philip dr dessutom,

i egenskap av svensk representant for globala TJB SuperYachts,
utstillare pa Aurora Yacht Show.

"Mellan fem och tio stora yachter i
premium segmentet. De upptar hela
hamnbassidngen, men ligger inte lika tatt
som det brukar se ut under Tennisveckan.
Vi har lamnat gott om plats emellan

sé att de verkligen syns. Det som visas

ar exklusiva modeller fran valkidnda
varumarken som Riva och Pershing. En
modell som ar speciellt roligt att kunna
presentera ar 25, 5 meter l4nga engelska
Princess Y80, det dr skandinavienpremiar
for henne!”

”Hamnen i sig 6ppen for allmdnheten
och man kan #ta bade pa Fiskekajen

och Bahia under tiden. Men for

att f g4 ombord och inspektera
utstallningsobjekten lite narmare maste
man ha biljett till The Aurora, det ar bara
d4 man kan boka in sig for en visning.
Man behover ju inte vara specifikt
intresserad av ndgon av de yachter som
finns pa plats, men kanske funderar pa
att kopa en bét av just den hir typen.
Personal fran respektive varv dar batarna
byggts finns p4 plats for att svara pa
fragor.”

Utstallningen ar ett
tillagg till Aurora

som pagar samtidigt
pa Norrvikens
Tradgardar. Aurora
handlar inte bara bilar
eller batar utan i allra
hogsta grad om livsstil.
Bastad ar en fantastisk
stad med en liten
pittoresk hamn dar vi
nu skapar en attraktiv
och rolig upplevelse
for besokarna.

”Absolut, detta dr ett forsta steg. Eventet
pé& Norrviken var en succé forra éret,

som drog ménga besokare och fick stor
uppmirksamhet i media. Ambitionen &r
ett langtgdende projekt. Det geografiska
laget for att n4 malgruppen ar idealiskt,
med nédrhet bade till Norge och Danmark.
Bjarehalvon dr dessutom vildigt vacker sa
allt ar perfekt. Och nir man lagt sdpass
mycket resurser och energi pé att skapa
négot sddant hér vill man saklart fortsatta.
S& vi kommer tillbaka.”

Huruvida Fiskekajen och Bahia kommer
att anpassa sina menyer under event-
weekenden och servera landgang eller
sjomansbiff var vid den hér upplagans
pressliggning inte bestamt...

Mer info hittar du hir!

EXKLUSIVT GASTSPEL PA KAJEN
- Christian Hellberg

under Aurora

Fjallbacka-bordige
matlagningsvirtuosen Christian
Hellbergs meritlista innehéller
flera topprestauranger saval i
Sverige som utomlands. Som
29-aring vann han Arets Kock
2001, han har aterkommande

dykt upp i TV-rutan och han har
skrivit en kokbok tillsammans med
barndomskompisen forfattarinnan
Camilla Lackberg. Senaste

fasta restaurangadressen var
sydamerikainspirerade La Boca
Doce p& Fredsgatan 12, ett kryddat
kottbullekast fran Kungliga Slottet
i Stockholm. Nu jobbar han

sedan nigra &r med att styra upp
koken pa researrangoren Langley
Travels hotell p& 6arna Korsika
och Guadeloupe samt i de franska
och osterrikiska fjallen. Vi traffas i
koket p4 Fiskekajen, ddr Christian
huserar sista helgen i juni, i
anslutning till The Aurora Yacht
Show.

”Aldrig. Men jag hade turen att
mina foréldrar litade sdpass mycket
pa mig att de 14t sin skoltrétte son
segla ivdg med en valdigt fin bat
fran Goteborg till Aten. Jag var
ung, hade just gatt fardigt nionde
klass. Framme i Aten hjilpte jag
till som hantlangare pé ett snickeri
som byggde ett svenskt trahus 4t en
formogen grek. Det var nar jag var
klar med det som jag borjade laga
mat pé allvar.”

"Farska rakor ar alltid trevligt att
sitta och pilla med, dels tar det tid,
dels &ar det gott och litt att laga.
Det krivs egentligen bara en god
majonnis och négra stink citron
dartill. Annars har jag faktiskt
med mig burfingade havskraftor
fran Fjillbacka hit. De finns
med p& menyn under Aurora,
skalade och redo: man bakar dem
forsiktigt, eldar pa fyren négra
minuter och toppar med syrad

gridde och tingkaviar. Andra ratter
ar Anklever-terrin som vi smakat
upp med fladerblom. Oxfilé med
chorizo pa spett. En slider pé farsk
r4 anklever, panerad i krossade
nachos-chips, vi steker dem och gor
en burgare pé det.”

”Man skulle kunna koka en bra
fisksoppegrund som man fryser och
tar med s& tinar den ute pa havet.
Dag tva handlarman farsk torsk,
lite rakor och blamusslor. Med de
ingredienserna ar man inte 1angt
ifrdn en perfekt middag med basta
havsutsikten.”

"Torskrygg. Hart stekt s& att den
smakar mycket. Vill man kringla till
det lite gor man en beurre blanch,
allts4 vitt vin och en massa smor,
vill man gora det lite enklare s&
bryner man smoret, pepparroten och
kanske négra grona bonor i.”

”Béstad ar kul. Jag var, som si
manga andra, har mycket och
festade nir jag var yngre och tuffast i
klassen, haha. Senaste gngen var p&
Pirans dag, da stod jag med "Pepes
Bodega-Fegge” och serverade potatis
Skéne, Bjarehalvon ar Sveriges
skafferi. Det ar hog niva pa allt.”

"Man vet aldrig. Just nu lutar det 4t
att kanske hitta nigon egen lokal i
Stockholm, dar jag bor tillsammans
med fru och barn. Men det &r ingen
bradska. Jag trivs bra som jag har
det. Efter Aurora sticker jag upp till
Fjallbacka for sommaren. Det ska bli
skont att f4 vila lite.”

OSTRONBAR

BJORK & MAGNUSSON AB °
ETABLERAT 1878

GROSSISTER OCH IMPORTORER AV FISK, SKALDJUR, KOTT OCH FAGEL.
HELSINGBORG. TEL: 042-38 55 55.



https://www.theaurora.se/

FYRA PA BEATET

BASTAD-SONEN

Tisdag, onsdag, fredag och lordag pa herrveckan, bade After Beach och kvillar, gastspelar Eric
Appelgren, Bastads eget bidrag till discjockeygalaxens stjairnhimmel. pA Badkrukan. Rikna med
att eklektisk elegant discoinspirerad house, strandkinsla och solnedgingsvibrationer kommer

SPELADE

Bjaresonen Victor Bragard lirade si canvastaket lyfte p4 ”Krukan” nar han gistade
vért DJ-bis under Summer Ons tva kvillar i juni samt fredagen pi4 Damveckan och
Herrveckans torsdag.

I DJBASET

i

att stromma ur hogtalarna! Eric Appelgren bodde de forsta tva tredjedelarna av sitt liv i Bastad Hur skulle du Vad tycker du om Om man vill

innan flyttlasset gick till kungliga huvudstaden for snart femton ar sedan. Restaurangkarriaren beskriva din Bastad? boka dig’ hur

inleddes med sommarjobb som diskare pi Pepe’s Bodega. Efter att ha pluggat marknadsforing pa o e _o
DJ-pI’Oﬁl? ”Jag &lskar Bjdrehalvon, béar man S1g at?

universitetsniva, utbildat sig till sommelier, arbetat lite pa4 mediebyrier och vinfirmor delar han
idag sin tid mellan det som ligger honom niarmast om hjirtat - vin och musik. Kombon att jobba
som sommelier och att vara DJ pa allt fran de hetaste stallen kring Stureplan till privata fester

ar uppvuxen hir och det
kommer alltid vara hemma
for mig. Gillar saklart Bastad
och spenderar mycket tid dir
under tennisveckorna men
brukar ofta hélla till p4 andra
sidan halvon. Glimminge
Plantering, Torekov och 6n
(Hallands Vadero, reds. anm.)
ar de platserna jag dlskar mest

”D4 kan man sla mig en
signal p& 0727440788 eller
skicka ett dm pd instagram
dar jag heter victorbragard.”

”Bjuder mycket pd mig sjalv
och forsoker forse alla olika
manniskor pa dansgolvet med
musik de gillar. Inte ovanligt
att jag joinar dansgolvet sjalv
under mina spelningar. Jag
spelar mycket olika sorters
musik och foredrar sjalv att
lyssna pa reggae.”

passar honom perfekt.

Hur skulle du beskriva din DJ-profil?

”Man skulle kunna dela upp den i tva ldger, en lite bredare profil p& brollop och privata event, samtidigt
kan jag ha en ganska sniv, lite mer eklektiskt stil nér jag spelar det jag “vill spela” och testa p4 dansgolven.
Den roda triden ar ofta discoinspirerad house,techno, soul, disco och hiphop. Jag tar mycket inspiration
fran timsldnga DJ-mixar, dar jag lyssnar p4 manga olika stilar och DJs for att filtrera ner det i min egen

—

musiktombola.” o pa Bjire.”
Har du nagon
Ditt mest minnesviirda gig? Fullt schema — inda géstar forebild som Och vad gor du
”Att f dran att spela pa stora brollop du Badkrukan! DJ? nar du inte star i
utomlands &r vildigt roligt. Forra aret var ”Sommaren dr oftast fylld med spelningar “Ingen speciell kand DJ-baset?

jag i Osterrikiska alperna for en tredagarsfest
som blev riktigt, riktigt lyckad, s& jag viljer
den! Jag forsoker alltid vara 6dmjuk infor alla
gig, och hogst professionell. P4 brollop och
liknande ar det flera aspekter, mer an att bara
gd dit och gigga. Det ska skréddarsys musik, i ryggen och att njuta av sommaren i Béstad, == 3

hy.ras ljud, ljus och t?kr_lik’ kollas .in lokaler, som dr det bsta jag vet, gick inte att tacka nej
minutscheman och timing - d& blir det mer Gl1”

som projektledning.”

forebild, gillar nog mer
mina lokala bjare-djs
Fabian Grip Rost och
Erik Isaksson.”

under juni och augusti. Juli manad brukar jag
dock hélla 6ppen for semester och avkoppling,
men nar Lasse Bengtsson kontaktade mig

kandes det sjalvklart. Kombinationen att st i
ett DJ-bas med virldens vackraste solnedging

”Jag jobbar som projektledare
och eventkoordinator. P&
fritiden blir det mycket tennis
och padel.”
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Klicka nedan for att lyssna

EXKLUSIVT INHOPP
I DJBASET

GAR I SENIORS SKIVSPAR

Och nar ni inte star

Fran Midsommardagen,
via de tvd Aurora-
dagarna i slutet av juni
fram till sju tillfillen
under Tennisveckorna
var det Erik Isaksson

- alias DJIsak - som
satte atmosfiren under
eftermiddagarna pa véra
restauranger.
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Din pappa Kristian Hur skulle du J Har du nigon i DJ-baset?

ar en DJ-legendar beskriva din yE ; forebild som o o fimal e Hur hamnade ni ”Vi jobbar med marknadsforing
1 B3 — - ? Sz ? amveckans lina’-lorcag 2 Q och forsiljning bagge tvd. Manne
i Bas.tad hi.;ll' han DJ-profil? D DJ: glimmade till sa det glinste om pai Badk.l_'u.kan fran hogtalare och Rita i yacht-
lnSpll‘eI'at dlg OCh ”Jag skulle sdga att jag ar en hogtalarna pi Badkrukan Beach forsta bOI‘Jan? miklare! Rita har dessutom en

vad har du lart dig
av honom?

”Sjalvklart ar han en
inspirationskilla och har hjilpt
mig jattemycket! Framforallt i
borjan med att f& gig, ldra mig
grunderna och forbereda mig
infor en spelning. Sen har han
lart mig en massa bra musik,
aven om vi inte alltid delar
samma smak idag haha.

valdigt allround DJ som ar

duktig pa att anpassa mig efter 1

publik och miljo. Aven om jag
har mina musikpreferenser si
ar jag duktig pa att lira musik
for andamaélet.”

Var hiinger du
annars?

”Bor uppe Stockholm,
men har svért att helt
slita mig frdn Béstad.”

”Eric Prydz ligger nirmast
om hjartat. Dessutom har
jag alltid varit inbiten i
Swedish House Mafia och
medlemmarna dar.”

Hur gor man
for att boka
dig?

Hemsida: Djisak.se
Telefon: 0768143187

Mejl: Djisak3@gmail.com
Instagram: erik_isaksson

Club. Det var Helsingborgs-
paret Manne Sendel och Rita
K ( artistnamn, i passet star
det Margarita Katakalidou)
som efter tio ir gjorde en
spontan comeback bakom
mixerbordet och forgyllde savil
den soliga After Beachen som
den stjairnstinna natthimlens
dansgolv. Med sig hade de DJ
Prashat, som i vanliga fall
spelar mycket i Malmo, bl a pa
Indigo.

"Det var 2010, en gammal
kompis till oss hade i sin tur en
kompis som heter Urban Stern-
er. Urban bodde hir i Béstad pa
den tiden och kan var god vin
med Lasse Bengtsson. P4 den
vagen fick frigan om att f6lja
med hit upp frdn Helsingborg
och spela. S& det gjorde vi, det
blev fyra somrar totalt. Och vi
har faktiskt inte varit har sedan
dess.”

blogg som heter Greklandsblog-
gen. Den handlar mest om det
grekiska fastlandet och har som
mal att f& folk att upptidcka hur
vackert det ar dar.”

Om gor man for att
boka dig?

”Man kan maila manne.sendel@
gmail.com eller besoka mitt
instakonto @dulerrbmanne.”.



https://open.spotify.com/playlist/02zPMSr6zIsI6ju58APgJ1?si=733b56e817324081

Humoristiskt Smorrebrod Recept:

Sill, Potatis och Skratt

BRASSEVECKA BLIR
BRASSEDAGAR

Lordagens ”Brasse-dag” overtraffade alla véra forvantningar.
Ansiktsmalningen uppskattades av barnen som fick sina ansikten
fantasifullt forvandlade. Den lilla mini-lekparken holl ménga av
de sma sysselsatta under glada skratt. Livetbandet Grupo Samba
do Norte gjorde det svart att sitta still - dansgolvet fylldes snabbt.
Den Brasilien-influerade BBQ:n fick det att vattnas i i flera av de
hundratals bes6karnas munnar - allt tog slut i ett vips. Maten och
drycken var det enda man fick betala for.

Ingredienser: Instruktioner:

- Skivor av ragbrod (eller ditt - Smorj brodet med generdst smor
favoritbrod) och beundra dess gyllene glans, precis
- Smor att smorja med (for de som solen reflekteras pa havets yta.
som vagar) - Lagg ett lager av inlagd sill p&

brodet, som sma fartyg i sillstimmet.
- Skiva potatisen forsiktigt, som att
navigera genom vAgor pa en stormig
natt, och placera den over sillen.

- Stro Gver rodlok som sma skatter
gomda bland korallrev.

- Garnera med firska orter, som

- Inlagd sill (vdlj den som ser
mest sjovardig ut)

- Kokt potatis (ingen halkar
over skal, tack)

- Hackad rodlok (for att halla
smaklokarna pé tirna)

- Farska orter (for en kryddig

twist) smé pirater som smyger pa ditt
- En nypa salt och peppar (tink  smorrebrod.
pa att halla dem sérskilda)

- Avsluta med en nypa salt och peppar
for att satta smaken i bagen.

Serveringstips: Njut med ett glas
kallt ol eller en snaps. Beritta en
rolig historia medan du ater for

att fordubbla smakupplevelsen och
fa dina smaklokar att skratta.Bon
appétit eller som vi sidger, Hold keeft,
det var godt.
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Salmas vinnande vintips

Vitt: Arigato Riesling - Ett utsokt vitt vin som representerar det
bésta fran Pfalz-regionen i Tyskland. Med sin fina balans mellan
friskhet och komplexitet erbjuder detta vin en forfinad upplevelse
for bade nyborjare och erfarna vinilskare.

Rott: Barbera d asti - Fruktig smak med inslag av fat, morka
korsbar, blabar, lavendel och orter. Serveras till ratter av flask-,
lamm- eller notkott, eller till smakrika vegetariska ratter.

Rosé: Born Rosé - en blandning av Grenache Noir- och
Tempranillo-druvor och dr bade ekologisk och vegansk. Frascht
stank av citrus. Frin den bordiga myllan i narheten av swingin”
Barcelona.

.... och olforslag:

Forra sommaren gjorde San Miguel p4 allvar sin entré. S&
svalkande och god att den gick 4t som smor i solskenet. I sommar
har vi den dessutom pa fat, bdde i inne och utebaren. Under

Flytande firgring

”Brasse-dagen” hade sitt ursprung i den populédra
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Ar man under 20 ar far man blunda #nda tills man
kommer langst ner i den hér notisens text!!!

Hett tips pa kall drink: Frozen

Daiquiri Passion

En sommardrink som héller ar efter ir och ar etta p4
Badkrukans tio-i-topp.

Vill man blanda sin egen gor man s har:

- Hall up 4cl Bacardi Rom. Blanda i citronjuice och
passionsfrukt-puré efter behag.

- Fyll p&4 med generdst med is sé att den blir sddar
slushigt god. Sippa med valbehag, sugrér rekommenderas!

Tennisveckorna kor vi flera fester med San Miguel som vird. Kan
vankas lite skona Overraskningar!

P4 Fiskekajen heter favoritélen Kallarmastaren - en svensk ljus
och friasch lager med vilbalanserad smak och traditionell stil. En
6l som uppfyller att alla krav for en perfekt “kall bars”. Passar
utmirkt som sallskapsdryck eller till mat medan man tittar pa
batar och folk!

Kona Big Wave - det hors nastan pd namnet att detta ar 6len
man bestéller till krabbtacosen och de andra coola ratterna langst
ute pd piren.

(Nu kan du som inte fyllt 20 borja lasa igen: Sjalvklart har vi alkoholfria
alternativ pd samtliga vdra restauranger!

”Brasse-veckan” vars senaste upplaga gick av stapeln for nio

ar sedan. Fran onsdag - till sondag (vi vet, inte en hel vecka
men nastan). D4 med sambafotbollsskola, zumba, capoeira,
sambaorkester, tavlingar, dansuppvisning och inte minst

en dkta Karneval. Arets dag&kvill fungerade som en liten
testballong for att sondera intresset. Nu blev det sa lyckat att
vi, om allt gdr som vi tankt, forlanger evenemanget till ett helt
veckoslut, dd med Sandslottstavlingen som ett av inslagen.
Négon av de sista veckorna i andra hilften av juli. Planeringen
ar i full gdng. Under tiden kan man klicka pa lankarna har
nedan for att med hjilp av bilder och videos ateruppliva detta
ars skojiga dagar.
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tomatsas, mozzarella, farska tomater

tomatsés, mozzarella, peperoni,
tryffelcreme, ruccola

tomatsés, mozzarella, picklad rodlok,
kebab, jalapenos, kebabsas

tomatsas, mozzarella, chévre,
pinjendtter, honung

Visterbottenost, 16jrom,
rodlok, créme fraiche, dill

Nutellacérme, jordgubbar

med riven parmesanost

med sidflask, gradde & parmesan

QR-koden har manga fordelar

Hos oss bestéller du mat och dryck pa restauranger via en QR-kod
som ldses av i mobilen visserligen funnits ett tag, men det finns
fortfarande en viss aversion mot fenomenet.

Béastad Hamnrestauranger anviander appen WEIQ, har forklarar
appens grundare, tillika restaurangilskaren, Josef Weidman
fordelarna med QR: ”Man slipper en massa vantan pa personal
innan kan bestilla eller innan man fir in notan niar man vill betala.
Nu behover man inte heller ladda ner appen WEIQ utan kan scanna
en QR kod och komma rakt in i menyn.”
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romansallad, kyckling, bacon,
parmesan, krutonger, caesardressing

med coleslaw och pommes

Serveras med Pico de Gallo och guacamole samt

riven Manchego.

majonnis / tryffeldipp / guacamole / chedddardipp /

parmesandipp

pommes, rod chili, cheddarost, jalapefos,

rodlok, bacon

Smetana, 16jrom, graslok

BESTALL HAR!

Op:HO
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med koriandermajonnés och
mangosalsa

med dillpommes, tartarsas och citron

med lime & tre sorters dipsaser BBQ,
guacamole, chilimajonnis

med Pico de Gallo, guacamole
och riven Manchego

med picklad rodlok,
riven manchego, lime, koriander
och BBQ-majonnis

med soyavinagrett

med kryddsmoér och manchego

med potatismos, brynt smor
och rarorda lingon

med smorslungad nypotatis och dansk
remouladsas

med saffransaioli

serveras pa ragbrod

med pommes och saffransaioli

med bearnaisesas, pommes
och tomatsallad

med potatismos, graddsas och
rarérda lingon

med rostade pinjendtter och
honungsdressing

med klassiska tillbehor

toppad med picklad r6dlok
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Hos oss kan du boka

aret runt!

D en storsta privata middagen vi arrangerat
var ett 40-&rs kalas med extra allt for nagra ar
sedan. Ett jetset-gdng dar gasterna flogs in fran
hela varlden. Hundra personer som varit med om
det mesta. Allt gick som smort, alla tyckte det var
helt fantastiskt. Fodelsedagsbarnet var alldeles till
sig av lycka!

Som brollopslokal fungerar vi perfekt har

det visat sig, bade for pre-wedding och sjdlva
brollopsmiddagen. Vid négra tillfillen har vi
arrangerat luncher for pensionérsgrupper, de

blev s nojda och bel&tna si. Och vi har stétt

som matvird for internationella tavlingar i till
exempel surfing och segling, hungriga rackare
som blev matta och kunde fylla p& energidepderna
sé att de orkade nagra race till.

Vi har fixat foretagsevent, valméten och
seminarier. Vid Béstad-bornas traditionella dopp i
havet p& Juldagen ser vi till att de kan komma in
i varmen och fa nagot stdrkande i strupen.

I sommar vantar ett antal haftiga evenemang

- bland annat en yacht-show med flytetyg i
varldsklass! Som synes gér det att anvianda véra
restauranger till lite av varje.

Intresserad? Gor sa har:

Besok bastadhamnrestauranger.nu och klicka
pa “boka event”. Skicka mailet s tar vi kontakt.
Eller prata med oss pé plats.

SOCIALA MEDIER

Fiskekajen

f @Fiskekajen

@Fiskekajen

Badkrukan Beachclub

f @Badkrukanbeachclub

@Badkrukanbeachclub
Bahia

£ @Bahia_Bastad

@Bahia_Bastad

Kika in vir hemsida har!
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http://bastadhamnrestauranger.nu/

